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E l  Matarraña suma un nuevo proyecto bodeguero en 
Monroyo, Mas de Llucia Wine Estate, que hunde sus 
raíces en la tradición enológica de la ribera del Tasta-

vins. Desde las primeras 5 hectáreas adquiridas, en las que 
cultivan variedades autóctonas, proponen disfrutar no solo 
de sus referencias de finca y parcela, sino también de expe-
riencias vitivinícolas que harán conectar con la naturaleza a 

MAS DE LLUCIA WINE ESTATE

través de los sentidos en las estribaciones de Los Puertos de 
Beceite: desde técnicas de manejo del viñedo y bodega  
hasta una excelente gastronomía sostenible. 

Cepas de más de 50 años y otras plantadas con esmero 
hace 7 años con Garnacha blanca, Macabeo, Cariñena, 
Garnacha tinta y Bobal se ponen al servicio de los Vinos de 
Finca Lo Foc (tinto y blanco), así como las primeras referen-
cias de Vino de Parcela: Senglar y Saviesa (2022). 

Los viñedos, que rodean una antigua masía que da nom-
bre a la bodega, se encuentran al noreste de Monroyo. Mi-
ran de frente a Peñarroya de Tastavins, que durante la Edad 
Media fue un importante centro comercial del vino. 

En este enclave, cuatro personas que se conocieron en 
el Máster de Enología y Viticultura de la Universidad Politéc-
nica de Madrid, y tras realizar vendimias por el mundo, de-
cidieron unirse para crear una bodega desde cero en el 
Matarraña, con la complicidad del hotel de 5 estrellas Torre 
del Marqués y bajo el concepto Wine Estate. Este término, 
acuñado en el Nuevo Mundo, define al productor de vino 
que sólo utiliza uvas producidas por él mismo en las tierras 
de su propiedad que rodean su bodega de elaboración. 

Mas de Llucia forma parte del paisaje vitícola del Mata-
rraña. Este fin de semana se presentará en Cretas y ofrecerá 
sus experiencias: catas maridadas con gastronomia sosteni-
ble, fiestas de la vendimia, e inmersiones vitivinícolas 

El proyecto (www.masdellucia.com) defiende la sosteni-
bilidad, basada en la mínima intervención sobre la cepa y 
el mosto, y un uso responsable de la energía y el agua; la 
producción kilómetro cero; la recuperación de viñas viejas; 
las variedades autóctonas; la incorporación de agricultores 
locales y la responsabilidad social corporativa. 

MAS DE LLUCIA, EN LAS ESTRIBACIONES DE LOS PUERTOS

12 EXPERIENCIAS
VITICULTURA EN LA NATURALEZA, CATAS 
MARIDADAS CON GASTRONOMÍA   
SOSTENIBLE Y DISFRUTE PARA LOS  
SENTIDOS EN TORRE DEL MARQUÉS

Monroyo aporta 
experiencias 
vitícolas únicas
Un terruño en Los Puertos dedicado a 
la sostenibilidad y el disfrute general


